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Pinot Noir
trocken

Am Gaumen zeigt sich der Pinot Noir samtig und
harmonisch, mit feinen Tanninen und einer
ausgewogenen Balance zwischen Frucht,
Mineralitat und Wirze. Gewachsen auf reinem
Kalksteinboden, besticht durch seine
auBergewdhnliche Eleganz und Feinheit. Die
mineralische Grundlage verleiht dem Wein eine
klare Frische und eine elegante Struktur. Im
Glas dominieren reife Waldbeeren, wie
Brombeere und Himbeere, erganzt durch die
lebendige Fruchtigkeit von Sauerkirschen. Eine
dezente, elegante Wirze unterstreicht die
Komplexitat und Raffinesse des Weins. Der Wein
verkorpert die typische Feinheit des Pinot
Noir, verbunden mit der mineralischen
Prazision des Kalksteinbodens — ein Ausdruck
von Eleganz und subtiler Kraft.

Fillmenge 750 ml

Alkohol : 13,5 % vol

RestsliBe 0,1 g/l

Saure 5,2 g/l
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