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trocken

Der Riesling Special Cut ist ein auBergewdhnlicher
Wein, der durch seine extrem ertragsreduzierte
Produktion besticht — mit nur etwa 25 Hektoliter pro
Hektar. Diese bewusste Begrenzung sorgt flr eine
auBergewohnliche Konzentration und Ausdruckskraft
der Trauben. Die Handlese erfolgt auf die schonendste
Art und Weise, um die Qualitdt der Trauben optimal zu
bewahren. Wahrend des gesamten Reifeprozesses
werden keinerlei Eingriffe vorgenommen — der Wein
reift auf der Vollhefe bis kurz vor der Fullung,
wodurch sein volles Potentialvollstandigerhalten
bleibt. Das Ergebnis ist ein Wein, der dicht und stoffig
ist, mit einer faszinierenden Tiefe. In der Nase domi-
nieren Aromen von Mirabelle und Steinobst, die den
Wein frisch und fruchtbetont erscheinen lassen. Am
Gaumen zeigt sich die Feinheit und Eleganz des Weins,
der durch seine Komplexitat und seine klare Struktur
Uberzeugt.

Fillmenge @ 750 ml

Alkohol v 12,5 % vol

RestsliBe v 5,4 g/l

Saure v6,4 g/l
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