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Tempranillo
trocken

Unser Tempranillo prasentiert sich mit einer
eleganten Balance zwischen Frucht und
Struktur. Der Ausbau in franzosischer Eiche
verleiht dem Wein zusatzliche Komplexitat und
feine Vanillenoten, die harmonisch mit den
intensiven Aromen verschmelzen. In der Nase
entfalten sich typische Noten von reifen
Kirschen, Brombeeren und weiteren dunklen
Beerenfrlichten. Diese werden von einer
subtilen Wirze begleitet, die dem Wein
Komplexitat verleiht. Am Gaumen zeigt sich der
Tempranillo voll und rund, mit samtigen
Tanninen und einer angenehmen Lange. Sein
ausgewogener Charakter macht ihn zu einem
idealen Begleiter zu vielfaltigen Gerichten.

Flillmenge 750 ml

Alkohol 14,5 % vol

RestsliBe 0,0 g/l

Saure 6,2 g/l
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