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Spatburgunder vom
Kalkstein

trocken

Die zarten Aromen gepaart mit feinster Wirze
erganzen den feinen Saurenerv dieses
Spatburgunders. Selektive Lese und schonende
Verarbeitung waren die Voraussetzungen fur
den Ausbau in bester, franzdsischer Eiche.
Nach optimaler Reifedauer spielen die
METZGER verschiedensten Aromen in gekonnter Art
MW’” miteinander am Gaumen.

Spatburgunder

Fillmenge 750 ml
Alkohol 13,5 7% vol
RestsliBe 0,4 g/l
Saure 5,3 g/l
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besonderen Weine hervor und ebnen so den Weg zu
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